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This invention relates to a nozzle arrangement for the 
extrusion of a ribbon consisting of several varieties of edible 
cream, in particular, ice cream with an essentially tubular 
outer housing and, arranged therein, a coaxially arranged 
tubular molded body, which in utilization position is arranged 
roughly along a perpendicular axis and which is provided with 
supply devices for the cream for a discharge of several streams 
of edible cream taking place simultaneously from above downward. 

A device is known by means of which one can make a ribbon 
consisting of ice cream with a round cross-section shape. Also 
known is a device with whose help an ice cream ribbon can be 
segmented in portions out of a nozzle. Neither of these 
devices, however, are completely satisfactory because they can 
be used only to turn out ice portions with a very specific 
cross-section shape. 

On the other hand, the object of the invention is to be 
able to make ice cream cubes or the like with polygonal, in 
particular, rectangular cross-section, and sharply defined 
separation lines between the individual cream varieties with the 
help of a very simple, cheaply produced and easily cleaned 
nozzle arrangement. The difficulty in the extrusion of 

' Numbers in the margin indicate pagination in the foreign text. 
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composite polygonal cream ribbons mainly consists in the 
following: to distribute the cream uniformly, especially also 
into the corners, and nevertheless to generate the desired 
separation line between the individual ice cream varieties 
sharply and unalterably. 

To solve this problem, the following is provided according 
to the invention: The housing, made as nozzle for the 
production of the ribbon, displays an upper housing part with 
downward -decreasing polygonal cross- section and an adjoining 
lower housing part with essentially constant polygonal cross - 
section and the molded body is centered and retained 
exchangeably in the housing part in that the molded body on one 
of its ends is provided with carrying arms that can be made to 
engage in recesses arranged on the upper housing edge. 

The invention-based nozzle arrangement makes it possible to 
ensure the seal that is necessary for the uniform distribution 
of the cream without the possibility of a shift of the 
separation lines that might have to be considered. The special 
merit of the invention, however, consists in the following: The 
problems connected with extrusion of polygonal cream bars are 
solved with an unusually simple nozzle arrangement. The 
invention-based nozzle arrangement makes it possible to use the 
advantageous polygonal cross- section shape, which is 
advantageous for efficient transport and space- saving storage 
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also in case of a cream ribbon consisting of a core and several 
casings without any need for any particularly complicated 
nozzles arrangements. The simple exchangeability of the 
internal molded body represents a particular advantage inherent 
in the invention-based design, facilitating not only swift 
switching of the nozzle arrangement to other core forms but also 
easy and reliable cleaning of the device. 

According to a preferred exemplary embodiment of the 
invention, the following is provided: The recesses, which hold 
the molded body, are formed by cross -grooves that are provided 
in the upper front surface of the upper housing edge that serves 
as carrying flange for the arrangement of the housing on a 
supply device for the edible cream. 

To maintain the separation of the various ice cream 
varieties with certainty, the following is furthermore proposed: 
Springing from the outside wall of the molded body, there are 
several bridge-like guide surfaces that essentially extend in 
axial planes downward and that are so adapted to the layout of 
the internal wall surface of the housing that in the case of a 
molded body to be inserted in the housing, the interval between 
the latter and the housing will be subdivided by the guide 
surfaces in sector fashion, thus creating several cross-section 
areas associated with each of which there is at least one outlet 
nozzle for the edible cream. /2 
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The condensation of the ice cream, which is the object of 
the invention, is, in particular, achieved by the following: 
The upper housing part of the housing essentially consists of a 
flat truncated pyramid made up of walls inclined against the 
axis and the lower housing part of the housing essentially 
consists of a tall column with flat walls that adjoin the walls 
of the truncated pyramid. One may also, in addition, provide 
that the molded body has a clear cross -section that decreases 
from its upper end toward its lower end. 

Finally, for the sake of swift exchangeability and cleaning 
of the molded body, it is also provided that the latter have an 
outer connector - on which are arranged carrying arms - and a 
molded piece that is made hollow on the inside and that can be 
exchanged therein and that essentially can be inserted in a 
tight manner, whose clear cross-section corresponds to the shape 
that the core of the ribbon is to essentially assume. 

In order better to understand the invention and its 
features, there now follows a description of the advantages and 
details of some preferred embodiments with reference to the 
drawing . 

Fig. 1 is a top view on the rear end of the nozzle 
arrangement along line 1-1 in Fig. 2; 

Fig. 2 is a profile along line 2-2 in Fig. 1; 
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Fig. 3 is a detailed illustration of the individual nozzle 
parts shown in Figs. 1 and 2; 

Fig. 4 is a perspective view of some ice cream cubes made 
with the device shown in Figs. 1, 2 and 3 ; 

Fig. 5 is a perspective view upon another embodiment of a 
molded piece that can be used together with the nozzle shown in 
Figs. 1 to 3; 

Fig. 6 is a perspective view of another embodiment showing 
a molded part ; 

Fig. 7 is a perspective view of yet another embodiment of 
the molded body, looking from the top down; 

Fig. 8 is a perspective view upon the molded body, shown in 
Fig. 7 from underneath; 

Fig. 9 is perspective view of a nozzle arrangement with the 
molded body, shown in Figs. 7 and 8, looking down from above; 

Fig. 10 is a top view of the nozzle arrangement, 
illustrated in Fig. 9; 

Fig. 11 is a perpendicular profile along line 11-11 in Fig. 

10; 

Fig. 12 is a perpendicular profile along line 12-12 in Fig. 

10; 

Fig. 13 is a central horizontal profile along line 13-13 in 
Fig. 9; 
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Fig. 14 is a perspective view upon an ice cream cube 
consisting of various varieties with a lozenged middle piece 
that is made with the arrangement shown in Figs. 7 to 13; 

Fig. 15 is a perpendicular profile along line 15-15 in Fig. 

14 . 

The nozzle arrangement according to the invention generally 
comprises an outer housing 34. Inside the outer housing 34, 
there is generally arranged a tubular molded body 36 that is 
retained at an interval with respect to housing 34. The frozen 
ice cream or some other flowable material is pressed through the 
molded body to form a core 26. Another or several other 
varieties 28 of ice cream that are to encase the core 26 are 
pressed through into the interval between the outer housing 34 
and the internally arranged molded body 36. 

Housing 34 will be described in greater detail and is so 
configured that it continually compresses the frozen ice cream 
that encases the core 26 and, in the process, it is pressed into 
the corners and against the walls of housing 34 and around the 
core material. As a result, frozen ice cream cubes 22 with 
uniform shape and without cavities and with flat sides are 
produced in desired shapes. 

Molded body 36 can be provided with a conicity so that the 
frozen ice cream, pressed through it, is also compressed and 
forms a core 26 without cavities and with uniform shape. 
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when the ribbon consisting of several varieties of ice 
cream exits the outlet end of the housing 34, then it is cut up 
into ice cream cubes 22, for example, by means of wires that are 
moved back and forth. 

A tapered housing part 32 of housing 34 has a larger inlet 
cross-section as compared to its outlet cross-section upon which 
adjoins another housing part 47 and forms the outlet ending of 
housing 34. Housing part 47 of housing 34 is essentially 
provided with a uniformly internal cross-section in order to 
form a ribbon with flat sides that consist of several varieties 
of ice cream. When the outer ice cream of another variety 
encased in core 2 6 is moved toward housing 34 and flows the 
latter' s inlet, then the ribbon cross-section shrinks 
increasingly because the housing 34 is made conical. 

In the embodiment of the invention shown in Figs. 1 to 6, 
molded body 3 6 is arranged with a connector 38 separably upon 
housing part 32 and accepts a molded piece 40 that, in turn, is 
exchangeably connected with the lower part of connector 38. In 
this embodiment of the invention, molded piece 40 can be made of 
materials - for example, synthetic resins - that can easily be 
worked with machines, whereas connector 38 preferably is made of 
stainless steel- In conjunction with connector 38, one can use 
various molded pieces 40 that are provided with openings of 
varying cross -sect ion in order to make a ribbon consisting of 
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ice cream with a core 2 6 that now can have any kind of 
conceivable cross-section. 

The nozzle-like housing 34, shown in Figs. 1 to 4 , is 
supplied from outlet nozzles 12, 14 and 16 with three varieties 
of ice cream. These three varieties are shaped into a 
contiguous ribbon that is cut up into cubes 22 or discs or bars 
by two wires 18 and 2 0 that serve as a cutting device and that 
can be moved back and forth in the horizontal direction. These 
cubes, discs or bars are then moved to a transport device 24 
from which the ice cream cubes 22 are moved onto other 
processing zones where, for example, they can be cooled down, 
where they can be encased in chocolate and where they can be 
packaged. /3 

As one can see in Figs. 2 and 4, cube 22 consists of a core 
26 that, for example, can consist of frozen raspberry ice cream 
and is heart-shaped. Core 26 is surrounded bilaterally by other 
ice cream varieties 28 and 30 that can display a vanilla or, for 
example, a chocolate taste. Various taste combinations can be 
used in the production of ribbons consisting of different 
varieties of ice cream. The two ice cream varieties 28 and 30 
can also have the same taste so that core 26 will be surrounded 
by a single ice cream variety, something that is described in 
conjunction with Fig. 6. 
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The vanilla or chocolate ice cream for encasing the core 26 
is supplied through nozzles 12 and 16 into housing part 32. For 
example, raspberry ice cream that forms the core 26 is pressed 
downward through nozzle 14 into the interior of molded body 3 6 
that displays the precisely circular, cylindrical connector 38, 
which receives molded piece 40. The raspberry ice cream is now 
moved downward through molded body 36 and through a clear cross - 
section 42 that heart-shaped and that is provided in molded 
piece 40. 

In order to fill the cross-section surfaces of housing part 
32 and the connector 38 uniformly with the frozen ice cream, the 
lower outlet end 48 of all nozzles 12, 14 and 16 to 43 is so 
bent inward that a slit-like gap 44 will develop there. An 
opening 45 is provided on both sides of this gap. Gap 44, 
openings 45 and outlet ends 46 cooperate in order so to provide 
a distribution of the ice cream that the cross-section surfaces 
of housing part 32 and of molded body 36 will be filled out. 

During the downward movement of the ice cream varieties 28, 
30 through the funnel-shaped housing part 32, the diminished 
cross-section of this housing part causes the compression of the 
ice cream in order to eliminate any cavities [and to ensure] 
that the ice be pressed into the corners of housing part 32 
along with uniform contact of the internal surfaces formed by 
the walls 48, 49, 50 52 of housing 34. When the resultant 
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heart-shaped ice cream stream forming core 2 6 is touched by the 
chocolate and vanilla cream 28, 30, then the latter in the area 
of the lower edge of molded piece 40 is moved uniformly upon the 
outside of core 26. 

The ribbon, fashioned in this way and consisting of various 
ice cream varieties, now moves downward into housing part 47 of 
housing 34 and at the same time covers the corners and insides 
of said housing. The cutting wires 18 and 20 that are moved 
back and forth horizontally and synchronously in the direction 
toward each other and away from each other by a device (not 
shown) cut the ribbon into cube-shaped ice cubes 22. 

The funnel-shaped housing 32 that consists of walls, 48, 
49, 50 and 52 is provided with a housing edge 54, 56, 58 and 60 
that is used as a flange. In housing edge 58, 60, there are 
four holes 62 in order to receive studs 64 that are shown by way 
of a profile in Fig, 1 and by means of which housing 34 is to be 
attached upon the supply device 66, shown in Fig. 2, which 
device displays nozzles 12, 14 and 16. For the purpose of the 
exchangeable, centered retention of molded body 36, there are 
provided in housing edges 58 and 60 two recesses 68 and 70 that 
are made as cross-grooves. The depth of these recesses 
essentially is equal to the thickness of carrying arms 72 and 73 
that extend outward from connector 36 and that, according to the 
illustration in Fig, 1, engage recesses 68 and 70. One can see 
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that molded body 36 is firmly positioned or, due to cooperation 
with carrying arms 72 and 73, is suspended in a centered fashion 
in recesses 68 and 70. Furthermore, molded body 36 can easily 
be separated from recesses 68, 70 in order to exchange or clean 
the molded body. 

From the diametrically opposite carrying arms 72, 73 of 
connector 34, there extend two bridge-like guide surfaces 74 and 
75 to ensure a separation of the vanilla ice cream 28 from the 
chocolate ice cream 30. The guide surface 74 is connected with 
carrying arm 72 and, in the same fashion, guide surface 75 is 
connected with carrying arm 73. 

Guide surfaces 74, 75 subdivide the space between housing 
part 32 and connector 3 6 into two areas that are arranged 
mutually opposite so that a ribbon consisting of various ice 
cream varieties can be made in housing 34. 

In order to attach molded piece 40 separately upon 
connector 38, there is provided a pin 76 that extends away from 
the inside of molded body 36 according to Fig. 2 and that 
engages an L- shaped slit 78 that is made in the thinner part 80 
of molded piece 40. 

By inserting the educed part 80 into molded body 36 in such 
a manner that pin 76 will engage in slit 78 and by means of the 
subsequent rotation of the molded piece 40 with respect to 
molded body 36 so that pin 76 will engage the horizontal part of 
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the L-shaped slit 78, one can achieve a separable retention of 
molding piece 40 with the connector or with molded body 36. 

Molded piece 40 has an enlarged lower area 82 that forms a 
shoulder 84, which bumps against the lower edge of connector 36 
when the parts are assembled, as shown in Fig. 2. 

Housing part 42 comprises walls 86 and 88 that form a 
rectangle, as a result of which, the outer shape of the ribbon 
to be made is defined. The internal surfaces of the tapered 
housing part 32 and of housing part 47 form a contiguous channel 
that is made up of housing 34. ^ 

Fig. 5 shows another embodiment of a molded piece 90 that 
has a circular opening 92 to get a ribbon whose core 26 is 
circular . 

Fig. 6 shows another embodiment of a molded body 100 with a 
connector 102 with carrying arms 104 and 106 . This molded body 
100 differs from molded body 36 inasmuch as the latter does not 
have any guide surfaces. This molded body can be used for 
making a ribbon where core 2 6 is surrounded by a single ice 
cream variety. 

In the embodiment shown in Figs. 7 and 15, a molded body 
200 is a single element made up of one piece. In this 
embodiment, outer housing 34 has the same shape as shown in 
Figs. 1 to 6 . The parts of housing 34 are labeled with the same 
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numbers and will not be described once again. Nozzles 12, 14 
and 16 are also the same. /£ 

Molded body 200 has a cross-shaped cover plate 202 with 
carrying arms 204 and 206 that extend in opposite directions and 
that, according to Fig. 9, are received in recesses which again 
are provided in the housing edge 58 and 60. Cover plate 202 
furthermore has two mutually opposite protrusions 208 and 210. 
Molded body 200 also has a downward -extending tubular segment or 
body 212 for the purpose of shaping and guiding the ice cream 
that is supplied by nozzle 14 in order to form the core 214 of a 
ribbon 216 that is generated by the device shown in Figs. 12, 14 
and 15. 

The tubular body 212 has four side parts 218 and 220, 222 
and 224 that extend downward from cover plate 220 and form a 
rectangular channel 230 that extends through molded body 200. 
Channel 230 extends through plate 202 and has an essentially 
lozenged cross- section . Channel 23 0, moreover, has a tapered 
cross-section that is produced by the convergence of plates 218, 
220, 222 and 224 from the upper end of cover plate 2 02 down to 
the lower end. This convergence causes a compression of the 
supplied ice cream and other flowable substances and is used to 
press the frozen [ice] into the corners 232 of channel 230 as 
shown in Fig. 13, specifically, firmly against the inside 
surfaces of the side parts 218, 220, 222 and 224 in order. 
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according to Figs. 14 and 15, to produce a ribbon with a 
lozenged core 214 and with straight sides and a constant cross- 
section. 

For the purpose of dividing the additionally supplied ice 
cream encasing core 216 so as to produce a separating surface 
236 according to Fig. 14 between the two ice creams 238 and 240, 
for example, with a chocolate taste and a vanilla taste, molded 
body 200 again has two opposite guide surfaces 242 and 244 whose 
outside edge is 246 and 248, in each case engage the slanted 
side walls 50 and 52 of housing part 32. Guide surface 242 is 
connected with the underside of carrying arm 2 04 and with the 
overlap of side parts 220 and 222. Side surfaces 249 and 244, 
by the way, are shorter than side parts 218, 220, 222 and 224, 
where the lower edges 250 and 252 are arranged at a distance 
above the bottom edges of the side parts. Molded body 200 can 
be made of a single piece of stainless steel. 

Guide surfaces 242 and 244 divide the space between the 
tubular body 212 and housing part 32 into two areas 254 and 256, 
one for the chocolate ice cream and the other one for the 
vanilla ice cream. 

As one can see in Figs. 11 and 12, the lower edge of the 
tubular body 212 is arranged in the outlet segment of housing 34 
or housing part 47. 
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When one makes ribbons of ice cream made up of various 
varieties by means of the device shown in Figs. 7 to 13, then 
the chocolate ice cream is supplied through the outlet nozzle 12 
to segment 254 inside housing part 32. The vanilla ice cream is 
supplied through nozzle 16 upon segment 256, whereas, for 
example, orange ice cream or frozen oranges are supplied through 
nozzle 14 to opening 230 of molded body 200. The ice creams are 
pressed in the downward direction. The chocolate and vanilla 
ice cream streams are compressed, while they move downward 
through the funnel-shaped housing part 32 and onto the outlet 
area of housing 34 or of housing part 47 . The frozen oranges 
are compressed through channel 230 to the narrowing cross- 
section that is formed by the convergence of side parts 218, 
220, 222 and 224. The frozen fruit mass is here shaped to make 
a ribbon of lozenged cross-section. 

When the ribbon of frozen fruits has left the lower end of 
molded body 200 or of channel 23 0, then the ribbon is encased by 
the chocolate and vanilla ice cream, whereupon the wires 18 and 
20, moving back and forth, cut up ribbon 216 into cubes or the 
like that are conveyed away by a transport device 224. Each of 
the tubes according to Figs. 14 and 15 has straight, smooth, 
planar sides and corners that are filled out . 
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claims : 

1. Nozzle arrangement for the extrusion of a ribbon 
consisting of several varieties of edible cream, especially ice 
cream, with an essentially tubular outer housing and a tubular 
molded body arranged coaxially therein so that, when in 
utilization position, it is arranged roughly along a 
perpendicular axis and which is provided with supply devices for 
the cream for a simultaneous upward to downward discharge of 
several streams of edible cream, characterized in that housing 
(34) has an upper housing part (32) with downward-decreasing 
polygonal cross-section and an adjoining lower housing part (47) 
with an essentially constant polygonal cross-section and that 
the molded body (36; 100; 200) is centered and positioned 
exchangeably in housing part (32) in that molded body (36; 100; 
200) is provided at one of its ends with carrying arms (72, 73; 
104, 106; 204, 206) , which can be engaged in recesses (68, 70) 
arranged in the upper housing edge (54, 56, 58, 60) . 

2. Nozzle arrangement according to Claim 1, characterized 
in that the recesses (68, 70) are made up of cross-grooves that 
are provided in the upper front surface of the upper housing 
edge (54, 56, 58, 60) that serves as carrying flange for the 
arrangement of housing (34) upon a supply device (66) for the 
edible cream. 



17 




t" 



3. Nozzle arrangement according to Claim 1 or 2 , 
characterized in that several bridge- like guide surfaces {36; 
100; 200) shoot off from the outside wall of the molded body 
(74, 75; 242, 244} , which surfaces essentially extend in axial 
planes downward and which are so adapted to the layout of the 
internal wall surface (50) of housing (34) that, when molded 
body (36; 100; 200) is inserted in housing (34) in the interval 
between the latter and housing (34) , it is subdivided in sector 
fashion by guide surfaces (74, 75; 242, 244) into several cross- 
section areas associated with which there is each time at least 
one outlet nozzle (12, 16) for the edible cream. /5 

4. Nozzle arrangement according to one of Claims 1 to 3 , 
characterized in that the upper housing part (32) of housing 
(34) essentially consists of a flat truncated pyramid made up of 
walls (48, 49, 50, 52) that are inclined against the axis and 
that the lower housing part (47) of housing (34) essentially 
consists of a hollow column with flat walls (86, 88) which 
adjoin the walls of the truncated pyramid. 

5. Nozzle arrangement according to one of Claims 1 to 3 , 
characterized in that molded body (36; 100; 200) has a clear 
cross-section that decreases from its upper end to its lower 
end. 

6. Nozzle arrangement according to one of Claims 1 to 5, 
characterized in that molded body (36; 100; 200) has an outer 
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connector (3 8; 102) - upon which are arranged carrying arms (72, 
73; 104, 106; 204, 206) - and that molded body (36) has an 
internally hollow molded piece (40) that can be inserted therein 
exchangeably and essentially in a tight manner where the clear 
cross-section (42) [of said molded piece] corresponds to the 
shape that the core (2 6) of the ribbon is to assume essentially. 

Prior publications considered: 

British Patents Nos . 494,993; 658,793, 
2 (sic) sheets of drawings. 
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Die Erfindung betrifft eine Dusenanordnung zum 
Strangpressen eines aus mehrercn Sorten eflbarer 
Creme. iiisbesondere Eiscreme, bestehenden Stranges, 
mit cincm im wesentlichcn rohrfonnigen miBeren Ge- 
hiiusc und einem darin koaxial angeordneten rohr- 5 
formigcn Formkorper, die in Gebrauchslage in etwa 
senkrechter Achse angeordnet und fur cinen vonoben 
nach unten erfolsenden gleichzeitigen Ausgang meh- 
rerer Siiiime von eQbarer Creme mit Zufiilm'ornch- 
tungen fur die Creme versehen ist. 

Es ist eine Vorrichtung bekannt, mit der ein aus 
Eiscreme bestehender Strang von runder Querschnitts- 
form herstellbar ist. Es ist fernerhin eine Vorrichtung 
bekanni. mit deren Hiife der aus einer Duse Eis- 
cremestrang portionsweise ablangbar ist. Weder die 15 
eine noch die andere Vorrichtung vermag indessen 
restios zu befriedigen, weil mit ihnen nur Eis- 
portionen einer ganz bestimmtcn Querschnittsform 
herstellbar sind. ^ 

Demiiecenuber liegt der Erfindung die Aufgabe ao 
ztiarunderEiscremewurfel od. dgl. mit mehreckigem, 
insbesondere rechteckigem Querschnitt und scharf 
definierten Trennungslinien zwischen den einzelnen 
Cremesorten mit Hilfe einer sehr einfachen, billig 
herzustcllenden und leicht zu reinigenden DQsen- ^5 
anordnuim anfertigen zu konnen. Die Schwierigkeit 
beim Strangpressen zusammengesetzter meiireckiger 
Cremeslriinge besteht hauptsachlich darin, die Creme 
gleichmaBig'^ bcsonders auch in die Ecken hinein, zu 
verteilcn und trotzdem die gewunschten Trennungs- 30 
linien zwischen den einzelnen Eiscremesonen scharf 
und unveriindcrlich zu erzeugen. 

Zum Losen dieser Aufgabe ist nach der Erfmdung 
vorgesehen. da6 das zum Herstellen des Stranges 
als biise ausgebildete Geh'aiise ein oberes Gehause- 35 
tell mit nach unten abnehmendem mehrcckigen Quer- 
schnitt und ein'daran anschlieBendes unteres Ge- 
hauseteil mit im wesentlichcn konstantem mehr- 
cckigen Querschnitt aufweist und daB der Form- 
korper auswechselbar im Gehauscteil zentriert und 4° 
gehaltert ist. indem der Formkorper an seinem einen 
Ende mil Tragarmen versehen ist, die in am oberen 
Gehauserand 'angeordneten Ausnehmungen emrast- 

barsind, . 

Mit der erfindungssemafien Dusenanordnung wrd 45 
die fiir das glcichmiifiige Verteilen der Creme notige 
E>ichtung sichergestellt, ohne daB dabei eine ins Ge- 
wicht fallende Verschiebung der Trennlinicn auf- 
treten konnte. Das besondcrc Verdienst der Erfin- 
dung besteht indessen darin, die Probleme beim 50 
Strangpressen niehreckiger Cremesiangen mit einer 
ungewohnlich einfachen Dusenanordnung Ubervvun- 
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den zu haben. Die erfindungsgemUBe Diisenanord- 
nung schafft die Moglichkeit, die fur rationellen 
Transport und platzsparende Lagerung vorteilhafte 
eckige Querschnittsform auch bei einem aus Kern 
und mehreren Umhiillungen bestehenden Creme- 
strang anzuwenden, ohne daB dazu besonders kom- 
plizierte Dusenanordnungen erfordcrlich waren. Die 
cinfachc Auswechsclbarkeit des inneren FormkBrpers 
stellt einen hesonderen Vorzug der erfindungs- 
semaBen Konstruktion dar, der nicht nur cine rasche 
Umstellung der Diisenanordnung auf andere Kern- 
formen, sondem auch eine leichte und sichere Rei- 
niguns der Vorrichtung moglich macht. 

Nach einem bevorzugten Ausfuhrunssbcispiel der 
Erfindung ist vorgesehen, daB die den Formkorper 
haltemden Ausnehmungen durch Quemuten gebildet 
sind, die in der oberen Stimflache des oberen Ge- 
hauserandes voreesehen sind, der als Tragflansch fur 
die Anordnung des Gehauscs an eine Zufiihrvorrich- 
tung fiir die eBbare Creme dicnt. 

Um die Trennung der verschiedenen Eiscrcrac- 
sorten mit Sicherheit einzuhalten, ist fernerhin vor- 
cesehen daO von der AuBenwand des Formkorpers 
mchrerc stegariige Leitflachen ausgehen, die sich im 
wesendichen in Axialebenen nach unten erstrecken 
und sich dem Verlauf der inneren WandHache des 
Gehauses derart anpassen, daB bei m das Gehause 
eingesetztem Formkorper der Zwischenraum z^v> 
schen letzterem und Gehause durch die Leitflachen 
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sektorartig in mehrere Querschnittsbereiche unter- gegeniiber dem Gehiiuse 34 auf Abstand gehalte'n' 
teDt.wird, denen jeweils mindestens eine Austritts- wird. Durch den Formk6rper36 wird die gcfiorene 
diise fiir die efibare Creme zugeordnet ist. Elscreme oder ein anderes stromungsfahiges Materia) 

Die nach dcr Erfindung angestrebte Verdichtung hindurchgepreCt, urn einen Kern 26 zu biiden. Einc 
der Eiscreme wird insbesondere dadurch erreicht, daB 5 andcrc oder mehrere andere Sorten 28 an Eiscreme. 
das obere Gehauseteil des Gehauses im wesentlichen die den Kem 26 umhiillen soilen, wcrden in den 
einen aus flachen, gegen die Achse geneigten Wanden Zwischenraum zwischen dem auBeren Gehause 34 
bestehenden Pyramidenstumpf und das untere Ge- und dem innen angeordneten Formk6rper36 hin- 
hiiuseteil des Gehauses im wesentlichen aus einer durchgedriickt. 

hohlen Saule mit flachen Wanden besieht, die sich lo Das Gehause 34 ist auf noch naher zu beschrei- 
an die Wande des Pyramidenstumpfes anschlieBen. bende Weise derart beschaffen, daC es die gefrorene 
Es kann zusiitzlich vorgesehen sein, dafi der Form- Eiscreme, die den Kem 26 umhiillt, fortlaufend 
korper einen von seinem oberen Ende zu seinem zusammenpreBt und dabei in die Ecken und gegen 
unteren Ende hin abnehmenden lichten Querschnitt die Wande des Gehauses 34 und urn das Kern- 
aufweisti. 15 material herum angeprefit wird. Dadurch werden ge- 

SchlieClich ist noch zwecks rascher Auswechsel- frorene Eiscremewiirfel 22 von gleichmaBiger Form 
barkeit und Reinigung des Formkorpers vorgesehen, ohne Hohlraume und mit flachen Setien in den ge- 
daC letzterer einen auBeren Vcrbinder — an dem wiinschten Formen erzeugt. 

Tragarme angeordnet sind — und ein darin aus- Der Formkorper 36 kann mit einer Konizitat ver- 
wechselbar und im wesentlichen dicht einsetzbares 20 sehen sein, so daB auch die durch ihn hindurch- 
innen hohl ausgebildetes Formstiick aufweist, dessen gepreBte, gefrorene Eiscreme zusamraengedriickt wird 
hchter Querschnitt der Form entspricht, die der Kem und einen Kern 26 ohne Hohlraume und von gleich- 
des Stranges im wesentlichen annehmen soli. mafiiger Form bildet. 

Zum besseren Verstandnis der Erfindung und Wenn der aus mehreren Sorten an Eiscrrae 
ihrer Merkmale. Vorziige und Einzelheiten werden 25 stehende Strang aus dem AusIaBende des Gehauses 
einige bevorzugte Ausfuhningsformen an Hand der 34 austritt, wird er durch z.B. hin- und her- 
Zcichnung nunmehr beschrieben. Es zeigt zubewegende Drahte in Eiscremewiirfel 22 ab- 

Fig. 1 eine Draufsicht auf das riickwartige Ende gelangt. 
der Dusenanordnung, nach der Linie 1-1 in Fig. 2, Em sich verjiingendcs Gehauseteil 32 des Gehauses 

Fig. 2 einen Schnitt nach der Linie 2-2 in Fig. 1, 30 34 besitzt einen groBeren EinlaBqueischnitt gegen- 

Fig. 3 eine detaillierte Darstellung der in den iiber seinem AusIaBquerschnitt, an den sich ein wei- 
Fig. 1 und 2 gezeigten Duseneinzelteile, teres Gehauseteil 47 anschlieBt und das AusIaBende 

F i g. 4 eine perspektivische Darstellung einer rait des Gehauses 34 bildet. Das Gehauseteil 47 des Ge- 
der in den F i g. 1 und 2 und 3 gezeigten Vorrichtung hauses 34 ist im wesentlichen mit einem gleich- 
hergestelltcn Eiscremewiirfel, 35 maBieen inneren Querschnitt versehen, um einen aus 

Fig. 5 eine perspektivische Darstellung auf elnc mehreren Sorten an Eiscreme bestehenden Strang mit 
andere Ausfiihrungsform eines Formstiicks, das mit flachen Seiten zu biiden. Wenn die auBerc, den Kem 
der in den Fig. 1 bis 3 gezeigten Diise zusammen 26 umhiillende Eiscreme anderer Sorte an das Ge- 
verwendbar ist, hause 34 herangefiihrt wird und durch dessen EinlaB 

Fig. 6 eine perspektivische Darstellung einer wei- 40 hindurchstromt, dann nimmt der Strangquerschnitt 
teren Ausfiihrungsform auf ein Formteil, zunehmend ab, weil das Gehause 34 konisch aus- 

Fig. 7 eine perspektivische Darstellung auf eine gebildetist. 
noch andere Ausfiihrungsform des Formkorpers von In der in den F i g. 1 bis 6 gezeigten Ausfiihrungs- 
ohen, form dcr Erfindung ist der Formkorper 36 mit einem 

Fig. 8 einc perspektivische Darstellung auf den 45 Verbinder 38 losbar auf demGehiiuseteil 32 angcoH- 
in Fi g. 7 dargestellten Formkorper von unten, net und nimmt ein Formstiick 40 auf, das seiner, i 

Fig. 9 eine perspektivische Darstellung einer auswechselbar mit dem unteren Teil des Verbinders 
Dusenanordnung mit dem in den Fig. 7 und 8 ge- 38 verbunden ist. In dieser Ausfiihrungsform der Er- 
zeigten Formkorper von oben, findung kann das Fbrmstuck40 aus Materialien 

Fig. 10 eine Draufsicht auf die in Fig. 9 ver- 50 — wie z.B. synthetischen Harzen — hergestellt wer- 
anschaulichte Diisenanordnung, den, die leicht mit Maschinen bearbeitet werden kon- 

Fig. 11 einen senkrechten Schnitt nach der Linie nen. wahrend der Verbinder38 vorzugswcise aus 

11- 11 in Fig. 10, rostfreiem Stahl gefertigt ist. Es konnen in Verbin- 
F i g. 12 einen senkrechten Schnitt nach der Linie dung mit dem Verbinder 38 verschiedene Formstiicke 

12- 12 in Fig. 10^ 55 40 zur Anwendung kommen, die mit Offnungen ver- 
Fig. 13 einen mittleren waagerechten Schnitt nach schiedenen Querschnitts versehen sind, um einen aus 

der Linie 1 3-1 3 in F i g. 9, Eiscreme bestehenden Strang mit einem Kem 26 her- 

Fig. 14 eine perspektivische Ansicht auf einen aus zustellen, der jeden nur denkbaren Querschnitt auf- 
verschiedenen Sorten bestehenden Eiscremewiirfel wei sen kann. 

mit einem rautenformigen Mittelstiick, der mit der 60 Das in den F i g. 1 bis 4 dargestellte diisenartige 
in den Fig. 7 bis 13 gezeigten Anordnung her- Gehause 34 wird von Austrittsdusen 12, 14 und 16 
gestelltist, mit drei Sorten an Eiscreme versorgt. Diese drei 

Fig. 15 einen senkrechten Schnitt nach der Linie Sorten werden zu einem zusammenhangenden Strang 
15-15 in Fi g. 14. verformt, der durch zwei in waagerechter Ricbtung 

Die Dusenanordnung nach der Erfindung umfaBt 65 hin- und herbewegliche, als Schneidvorrichtung die- 
generell ein auBcres Gehause 34. Innerhalb des nende Drahte 18 und 20 in Wiirfel 22 bzw, Scheiben 
auBeren Gehauses 34 ist im allgemeinen ein rohr- oder Stangen abgelangt wird. Letztere gelangen auf 
formig ausgebildeter Formkorper 36 angeordnet, der eine Transportvorrichtung 24, von der die Eiscreme- 



wiirfel 22 weiteren Bcarbeitungszonen zugefuhrt wer- 
den, an denen z. B. ein Abkuhlen, Einhiitlen in Scho- 
kolade und Verpack.cn durchgefUhrt %verden kann. 

Wie aus den F i g. 2 und 4 ersichtlich ist, besteht 
der WUrfeI22 aus dem Kern 26, der z.B. aus ge- 
frorenem Himbeereis bestehen kann und einc Herz- 
form aufweisl. Der Kern 26 ist beiderseits von 
anderen Eiscremesorten 28 und 30 umgeben, die 
cinen V'anille- und einen z. B. Schokoladengeschmack 
aufweisen konnen. Es konnen bei der Herstellung 
der aus verschiedenen Sortcn von Eiscreme bestehen- 
dcn Strange verschiedene Geschmackskombinationen 
zur Anwendung kommen. Die beiden Eiscreme- 
sorten 28 und 30 konnen auch von gleichem Ge- 
schmack scin, so daB der Kern 26 von ciner einzigen 
Eiscremesorte umgeben ist, was in Verbindung mit 
F i g. 6 beschrieben wird. 

Die Zufuhr von Vanille- und Schokoladeneiscrcmc 
zum Umhullcn dcs Kernes 26 erfolgt durch die Dusen 
12 und 16 in das Gehauseteil 32. Das den Kem 26 
bildende z.B. Himbeereis wird durch die Duse 14 in 
das Innere des Formkorpers 36 nach unten gedriickt, 
der den genau kreisformigen, zylindrischen Verbin- 
der38 aufweist, welcher das Formstuck 40 auf- 
nimmt. Das Himbeereis bewegt sich durch den Fonn- 
korper36 hindurch nach unten und durch einen lich- 
ten Ouerschnitt 42, der cine Herzform aufweist und 
in dem Formstuck 40 vorgesehen ist. 

Urn die Querschnittsflachen des Gehiiuseteils 32 
und den Verbinder 38 gleichmal3ig mit dergefrorenen 
Eiscreme zu fallen, ist das untere AuslaBende 46 aller 
Diiscn 12, 14 und 16 bei 43 so nach innen abgebogen, 
daB dort ein schlitzartiger Spalt44 entsteht. Beid- 
seilig dieses Spaltes ist eine Offnung 45 vorgesehen. 
Die SpaUe44, die Offnungen 45 xmd die AuslaB- 
enden 46 arbeiten zusammen, um eine Verteilung der 
Eiscreme derart vorzusehen, daB die Querschnitts- 
flachen des Gehauseteils 32 und des Formkorpers 36 
ausgefiillt werden. 

Bei der Abwartsbewegung der Eiscremesorten 28, 
30 durch das trichterformig^ausgebiJdete Gehauseteil 
32 verursacht der verminderte Querschnitt dieses 
Gehauscteiles ein Zusammendrucken der Eiscreme, 
um Hohlraume aiiszuschlieBen, ein Hincinpressen des 
Eises in die Ecken des Gehauseteiles 32 und eine 
gleichniiiSige Beruhrung der von den Wanden 48, 49, 
50,52 des Gehauses 34 gebildeten Innenflachen. 
Wenn somit der herzformige den Kem 26 bildende 
Eiscremestrom von der Schokolade- und VanilJe- 
creme 28, 30 beriihrt wird, dann gelangcn letztere im 
Bereich des unteren Randes des Formstvickes 40 
gleichmaSig an die AuBenseite des Kernes 26. 

Der solcherart gebildete, aus verschiedenen Eis- 
cremesorten bestehende Strang bewegt sich nach 
unten in das GehauseteiJ 47 des Gehauses 34 hinein 
und erfaBt gleichzeitig die Ecken und Tnnenseiten 
desselben. Die Schneiddrahte 18 und 20, die in 
waagcrechtcr Richtung synchron in Richtung aufein- 
ander zu und voneinander fort von einer Vorrichtung 
(nicht gezeigt) hin- und herbewegt werden, schneiden 
den Strang in die quaderformisen Eiswiirfel 22. 

Das trichterformige aus den Wanden 48, 49, 50 
und 52 bestehende Gehauseteil 32 ist mit einem Ge- 
hauserand 54. 56, 58 und 60 versehen, der als Flansch 
dicnt Im Gehauserand 58, 60 sind vier L6cher62 
vorgesehen, um Bolzen 64 aufzunehmen, die im 
Schnitt in Fig. 1 gezeigt sind und mittels derer das 
Gehause34 an der in Fig. 2 angedeuteten Zufuhr- 



vorrichtung 66 zu befestigen ist, welche die Diisen 
12. 14 und 16 aufweist. FQr die auswechselbare, zen- 
trierte Halterung des Formkorpers 36 sind in den 
Gehauseriindcrn 58 und 60 zwei Ausnehmungen 68 
5 und 70 vorgesehen, die als Quemuten ausgebildet 
sind. Diese Ausnehmungen haben eine Tiefe, die im 
wesentlichen gleich der Starke von Tragarmen 72 und 
73 ist, die sich von dem Verbinder 36 nach auBcn 
erstrecken und gcrniiB Darstellung in F i g. 1 in den 

lo Ausnehmungen 68 und 70 einrasten. Es ist ersicht- 
lich, daC der Formkorper 36 fest gelagert oder durch 
die Zusammenwirkung mit den Tragarmen 72 und 73 
in den Ausnehmungen 68 und 70 zentriert aufgehangt 
ist Ferner kann der Formkorper 36 leicht von den 

15 Ausnehmungen 68, 70 gelost werden, um den Form- 
korper auszuwechseln oder reinigen zu konnen. 

Von den diametral einander gcgcnuberliegend an- 
geordneten Tragarmen 72, 73 des Verbinders 36 er- 
strecken sich zwei stegartige Leitfliichen 74 und 75, 

20 um eine Trennung der Vanilleeiscreme 28 von der 
Schokoladeneiscreme 30 zu gewahrleisten. Die Leit- 
flache 74 ist mit dem Tragarm 72 und in gleicher 
Weise ist die Leitfiache 75 mit dem Tragarm 73 ver- 
bunden. 

25 Die Lcitflachen 74, 75 teilen den Raum zwischen 
dem Gehauseteil 32 und dem Verbinder 36 in zwei 
Bereiche auf, die einander gegeniiberliegend angeord- 
net sind, so daB in dem Gehause34 ein aus ver- 
schiedenen Eiscremesorten bestehender Strang her- 

30 stellbarist. 

Um das Formstuck 40 losbar an dem Verbinder 
38 zu befestigen, ist ein Stift 76 vorgesehen, der sich 
gemaB Fig. 2 von der Inncnseite des Formkorpers 
36 forterstreckt und in einen L-formigen SchHtz78, 

35 der in dem schwacheren Teil 80 des Formstiicks 40 
gebildet ist, eingreift. 

Durch das Einsetzen des reduzierten Teiles 80 in 
den Formkorper 36 in der Weise, daB der Stift 76 
in den Schljtz78 eingreift, und anschlieBendem 

40 Drehen des Formstucks40 gegcnUber dem Form- 
korper 36, so daB der Stift 76 in den waagerechten 
Teil des L-formigen Schlitzes 78 eingreift, wird eine 
losbare Halterung des Formstiicks 40 mit dem Ver- 
binder bzw. dem Formkorper 36 erreicht. 

45 Das Formstuck 40 besitzt einen vergroBerten 
unteren Bereich 82, der eine Schulter84 bildet, 
welche gegen den unteren Rand des Verbinders 36 
anstoBt, wenn die Telle zusammcngcbaut werden, wie 
cs in Fig. 2 gezeigt ist. 

50 Das Gehauseteil 47 umfaBt die ein Rechteck er- 
gebenden Wande 86 und 88, wodurch die AuBenform 
des zu erstellenden Stranges festgelegt wird. Die 
Innenflachen des sich verjiingenden Gehauseteiles 32 
und des Gehauseteiles 47 bilden einen zusammen- 

55 hangenden Kanal, der von dem Geh'ausc 34 gebildet 
wird. 

Fig. 5 zeigt eine andere Ausfiihrungsform eines 
Formstiicks 90, welches eine kreisformige Offnung 92 
aufweist, um einen Strang zu erhalten, deren Kem 26 

6o kreisformig ausgebildet ist. 

Fig. 6 zeigt eine weitere Ausfuhrungsform eines 
Formkorpers 100 mit einem Verbinder 102 mil Trag- 
armen 104 und 106. Dieser Formkorper 100 unter- 
scheidet sich von dem Formkorper 36 insofem, als 

65 letztcrer keine Leitflachen aufweist. Dieser Form- 
korper kann zum Herstellen eines Stranges benutzt 
werden, bei welchem der Kem 26 von einer einzigen 
Eiscremesorte umgeben ist. 
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In der in den Fi g. 7 und 15 gezeigten Ausfuhrungs- 
forai ist ein Formkorper 200 ein einziges aus einem 
Stiick gebildetes Element. In dieser Ausfuhrungsform 
hat das a u Be re Gehause 34 dieselbe Form, wie in 
den F i g. 1 bis 6 dargestellt ist. Die Teile des Ge- 5 
hauses 34 haben die gleichen Bezugszeichen und 
werden nicht noch einmal beschrieben. Auch die 
Dusen 12, 14 und 16 sind die gleichen. 

Der Formkorper 200 weist eine kreuzformige 
Deckplatie 202 mit sich in entgegengesetzten Rich- lo 
tungen erstreckenden Traganmen 204 und 206 auf, 
die gemafi Fig. 9 in Ausnehmungen aufgenommen 
werden,. die wiederum in dem Gehauserand 58 und 
60 vorgesehen sind. Die Deckplatte 202 weist ferner- 
hin zwei einander gegeniiberliegende Ausladungen 15 
208 und 210 auf. Der Formkorper 200 besitzt auch 
einen slch nach unten erstreckenden rohrformigen 
Abschnitt oder K6rper212 zum Formen und Fiih- 
ren der Eiscreme auf, die von der Diise 14 angeliefert 
wird, um eiiien Kern 214 eines Stranges 216 zu bil- 20 
den, der von der in den F i g. 12, 14 und 15 gezeigten 
Vorrichtung erzeugt wird. 

Der rohrformige Korper212 besitzt vier Sehen- 
teile218 und 220, 222 und 224, die sich von der 
Deckplatte 220 nach unten erstrecken und einen 25 
rechteckigen Kanal 230 bilden, der sich durch den 
Formkorper 200 hindurcherstreckt. Der Kanal 230 
erstreckt sich durch die Platte 202 und weist einen 
im wesentlichen rautenformigen Querschnitt auf. Der 
Kanal 230 besitzt iiberdies einen verjiingten Quer- 30 
schnitt, der durch die Konvergenz der Flatten 218, 
220, 222 und 224 vom oberen Ende der Deckplatte 
202 bis zum unteren Ende hin eizeugt wlrd. Diese 
Konvergenz erzeugt ein Zusammenpressen der zu- 
gefuhrten Eiscreme und anderer stromungsfahiger 35 
Substanzen und dient dazu, das Gefrorene in die 
Ecken 232 des Kanals 230 zu driicken, wie es in 
Fig. 13 gezeigt ist, und zwar fest gegen die Innen- 
fiachen der Seitenteile 218. 220, 222 und 224, nm 
gemiiB den F i g. 14 und 15 einen Strang mit einem 40 
rautenformigen Kern 214 und mit geraden Seiten und 
einem konstanten Querschnitt zu erreichen. 

Fiir die Teilung der zusatzlich herangcfuhrten, den 
Kern 216 umhuilcnden Eiscreme zum Erzeugen einer 
Trennflache 236 gemaC Fig. 14 zwischen den beiden 45 
Eiscremes238 und 240 mit z. B. Schokoladen- 
geschmack und Vaniilegeschmack besitzt der Form- 
korper 200 wiederum zwei gegeniiberliegend an- 
geordnete Leitflachen 242 und 244, deren AuBen- 
rander246 und 248 jeweils mit den Innenrandem 50 
der abgcschragten Seilenwande 50 und 52 des Ge- 
hauseteiles 32 in Eingriff gclangcn. Die Leltflache 
242 ist mit der Unterseite des Tragarmes 204 und mit 
der Oberschneidung der Seitenteile 218 und 224 ver- 
bunden. Ahnlich ist die Leitflache 244 mit der Unier- 55 
seite des Tragarmes 206 und der Oberschneidung der 
Seitenteile 220 und 222 verbunden. Die Leitflachen 

249 und 244 sind iiberdies kiirzer als die Seitenteile 
218, 220, 222 und 224, wobei die unteren Rander 

250 und 252 in einer Entfemung iiber den Boden- 60 
randem der Seitenteile angeordnet sind. Der Form- 
korper 200 kann aus einem einzigen Stiick rostfreien 
Stahls gebildet werden. 

Die Leitflachen 242 und 244 teilen den Raum zwi- 
schen dem rohrformigen K6rper212 und dem Ge- 65 
hauseteil 32 in zwei Bereiche 254 und 256 auf, einen 
fiir die Schokoladeneiscreme und den anderen fiir 
die Vanilleeiscreme. 
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Wie aus den Fig. 11 und 12 ersichtlich, '(si der 
untere Rand des rohrformigen K6rpers212 in dem 
AuslaOabschnitt des Gehiiuses 34 bzw. dem GehSuse- 
teil 47 angeordnet. 

Beim Hersiellen von Strangen aus Eiscreme ver- 
schicdcner Soricn mittels der in den Fig. 7 bis 13 
gezeigten Vorrichtung wird die Schokoladeneiscreme 
durch die Austrittsdiise 12 an den Abschnitt 254 
innerhalb des Gehauseteiles 32 herangefiihrt. Die 
Vanilleeiscreme wird durch die Diise 16 an den Ab- 
schnitt 256 angeliefert, wahrend z.B. Orangeneis- 
creme bzw. gefrorene Orangen durch die Diise 14 
an die Offnung 230 des Formkorpers 200 heran- 
gefiihrt werden. Die Eiscremes werden in AbwMrts- 
richtung gedriickt. Die Schokoladen- und Vanillecis- 
cremestrome werden zusammengedriickt, wahrend sie 
sich nach unten durch das trichterformige Gehause- 
teil 32 zum AuslaBbereich des Gehauses 34 bzw. des 
Gehauseteiles 47 hin bewegen. Die gefrorenen Oran- 
gen werden durch den Kanal 230 auf den zu ver- 
engenden Querschnitt zusammcngedriickt, der durch 
die Konvergenz der Seitenteile 218, 220, 222 und 
224 gebildet wird. Die gefrorene Fruchtmasse 1 
hierbei in einen Strang von rautenformigem Quer- 
schnitt geformt. 

Wenn der Strang der gefrorenen Friichte das untere 
Ende des Formkorpers 200 bzw. des Kanals 230 ver- 
lassen hat, wird der Strang von der Schokoladen- 
und Vanilleeiscreme umhiillt, woraufhin alsdann die 
sich hin- und herbewegenden Drahte 18 und 20 den 
Strang 216 in Wiirfel od. dgl. ablangen, die von einer 
Transport vorrichtung 224 abgefbrdert werden. Jeder 
Wiirfel hat gemiiB Fig. 14 und 15 gerade, glatie, 
ebene Seiten und ausgefiillte Ecken. 

Patentanspriiche: 

1. Diisenanordnung zum Strangpressen eines 
aus mehreren Sorten eBbarer Creme, insbesondere 
Eiscreme, bestehenden Stranges, mit einem im 
wesentlichen rohrformigen aufieren Gehause und 
einem darin koaxial angeordneten rohrformigen 
Formkorper, die in Gebrauchslage in etwa se-* - 
rechtcr Achse angeordnet und fiir einen von .1 
nach unten erfolgenden gleichzeitigen Ausgang 
mehrerer Strome von eBbarer Creme mil Zuftihr- 
vorrichtungen fiir die Creme versehen ist, da- 
durch gekennzeichnet, daB das Gehause 
(34) ein oberes Gehauseteil (32) mit nach unten 
abnehmendem niehreckigem Querschnitt und ein 
daran anschlieBendes unteres Gehauseteil (47) mit 
im wesentlichen konstantem mehreckigem Quer- 
schnitt aufweist und daB der Formkorper (36; 
100; 200) auswechselbar im Gehauseteil (32) zen- 
triert und gehaltert ist, indem der Formkorper 
(36; 100; 200) an seinem einen Ende mit Trag- 
armen(72, 73;104, 106;204,206) versehen ist. 
die in am oberen Gehauserand (54, 56. 58, 60) 
angeordneten Ausnehmungen (68, 70) einrastbar 
sind. 

2. Diisenanordnung nach Anspruch 1, dadurch 
gekennzeichnet, daB die Ausnehmungen (68, 70) 
durch Quemuten gebildet sind, die in der oberen 
Stimflache des oberen Gehauserandes (54, 56, 58, 
60) vorgesehen sind, der als Tragflansch fiir die 
Anordnung des Gehauses (34) an eine Zufiihr- 
vorrichtung (66) fiir die eBbare Creme dient. 
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3. DUsenanordnung nach Anspruch 1 oder 2, 
dadurch gekennzeichnet, dafi von der Aufieawand 
des Formkorpers (36; 100; 200) mehrere steg- 
artige Leitflachen (74, 75; 242, 244) ausgehen, 
die sich im wesentlichen in Axialebenen nach 5 
unten erstrecken und sich dem Verlauf der inne- 
ren Wandflache (50) des Gchauses (34) derart an- 
passen, daS bei in das Gehause (34) cingesetztem 
Formkorper (36; 100; 200) der Zwischenraum 
zwischen letzterem und Gehause (34) durch die lo 
Leitflachen (74, 75; 242, 244) sektorartig in meh- 
rere Querschnittsbereiche unterteilt wird, denen 
jeweils mindestens eine Austrittsdiise (12, 16) fiir 
die cBbare Creme zugeordnet ist. 

4. DUsenanordnung nach cinem der An- 15 
spruche 1 bis 3, dadurch . gekennzeichnet, daB 
das obere Gehauseteil (32) des Gehauses (34) im 
wesentlichen einen aus flachen, gegen die Achse 
geneigten Wanden (48,49.50,52) bestehenden 
Pyramidenstumpf und das untere Gehauseteil 30 
(47) des Gehauses (34) im wesentlichen aus einer 
hohlen Saule rait flachen Wanden (86, 88) be- 
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steht, die sich an die Wande des Pyramiden- 
stumpfes anschlieBen. 

5. Diisenanordnung nach einem der An- 
spriiche 1 bis 3, dadurch gekennzeichnet, daB der 
Formkorper (36; 100; 200) einen von seinem 
oberen Ende zu seinem untercn Ende hin ab- 
nehmendcn lichten Querschnitt aufweist. 

6. Diisenanordnung nach einem der An- 
spriiche 1 bis 5, dadurch gekennzeichnet, daB der 
Formkorper (36; 100; 200) einen auBeren Ver- 
binder (38; 102) — an dem Traganne (72, 73; 
104, 106; 204, 206) angeordnet sind — und der 
Formkorper (36) ein darin auswechselbar und im 
wesentlichen dicht einsetzbares, innen hohl aus- 
gebildetes Form stuck (40) aufweist, dessen lich- 
ter Querschnitt (42) der Form entspricht, die der 
Kem(26) des Stranges im wesentlichen an- 
nehmen soil. 
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